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Specifiche

* Etichettatrice Semiauto
* Tappatrice Pneumatica
di compressore

Laboratorio di
Microbirrificio da 100 litri

Il laboratorio didattico di microbirrificio e pro-
gettato per offrire agli studenti un'esperienza
pratica nel processo di produzione della birra
artigianale. Grazie a un impianto completo e
avanzato, il sistema permette di apprendere
tutte le fasi del processo produttivo, dalla
miscelazione alla fermentazione, fino al confe-
zionamento finale del prodotto.

Il laboratorio didattico per la produzione di confet-
ture e progettato per fornire agli studenti un'esperi-
enza pratica completa nel settore della trasforma-
zione alimentare, con particolare attenzione alla
lavorazione di frutta e ortaggi. Attraverso attrezza-
ture professionali e un approccio educativo struttu-
rato, il laboratorio consente di acquisire competen-
ze tecniche fondamentali per la produzione di mar-
mellate, salse, succhi e altri prodotti derivati.

Laboratorio di
Lavorazione del Latte

Il laboratorio didattico per la lavorazione del latte
rappresenta una soluzione innovativa e professiona-
le per le scuole superiori, progettato per fornire
un’esperienza pratica e completa nel settore lattie-
ro-caseario. Grazie a strumenti tecnologicamente
avanzati e a un approccio didattico modulare, il
laboratorio consente agli studenti di acquisire com-
petenze pratiche e teoriche in un contesto profes-
sionale.

Specifiche

* Serbatoio refrigerato verticale

= Unita di pastorizzazione e produzione formaggi
* Unita per la preparazione della ricotta

+ Tavolo formatore e attrezzi per la lavorazione

* Vasca di salatura e pressa pneumatica

* Pompa e accessori

Specifiche

* Lavello a un vascone-
* Tavolo di lavoro in acciaio inox
» Passatrice raffinatrice

= Unita di cottura multifunzionale il
* Unita di dosaggio da tavolo =0 e




